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Pandan n ap akeyi semés prentan an, nou vle pran yon ti moman pou selebre
devouman enkwayab ak travay di ekip Sévis Gastronomie nou an. Soti nan maten byen
bone rive nan aswe byen ta, efo w yo asire ke chak repa yo séevi se plis pase jis manje—
se yon moman nan konfo, koneksyon, ak swen pou kominote kanpis nou an.

Nou ankouraje w pou w kontinye travay nan direksyon pou vizyon Afé Etidyan Chak Elév Pwospere, pandan w ap asire w ke chak nan nou pwospere
tou. Tanpri pran tan pou pran swen tét ou epi pa janm pe mande éd, kanpis la ofri konsey pwofesyonél konfidansyel gratis pandan tan travay, pou
ede w ak nenpot pwoblém ou ka rankontre.

Sipeévizé ou oswa ekip HR nou an ka gide ou, jis mande. Nou komanse ane a nan yon bon fason!

Nou ap tann sa ki pral vini nan de mwa kap vini yo. Mas se mwa nitrisyon, Avril nou pral selebre semén apresyasyon elev anplwaye yo ak jou Maryland pral 26 avril ane sa a.

Angajman inebranlab ou nan ekselans enspire nou tout. Kit se kreye meni inovate, kenbe enstalasyon siperye, oswa bay sevis kliyan eksepsyonél, ou se ké ak nanm sa ki fé Sevis

Gastronomie ekstraodiné.

Mési pou tout sa w fée—ann fé semés prentan sa a yon-s¢l pou w sonje!
Chris Moore ¢ Direkté Sevis Gastronomie é,—/

—

Anplwaye Spotlight

Pwen enpotan mwa sa a ale nan Karina Arevalo!

Karina se yon Manadje Elév nan Yahentamitsi e yo konnen li se yon "Jack of all Trades." Karina
se pa selman yon Manadje Elév etonan, men li montre li kom yon lide, yon enfimye, yon pwofese
ak yon moun k ap travay toujou di pou kenbe sal manje a fonksyone.

Enéji li toujou pozitif ak zanmitay, kelkeswa pwoblém nan oswa pwoblém nan men yo. Je | pou
detay ak ladres pou rezoud pwoblém yo anpil bezwen ak apresye nan yon anviwonman rapid

tankou Yahentamitsi.

Nou télman fyé de Karina e nou rekonesan pou nou genyen li kom manm ekip Yahentamitsi!

Nonmen yon manm ekip pou Anplwaye Spotlight mwa pwochen an !

Ki sa k ap kwit?!

Premye Janvye Jounen Fomasyon Jumpstart espesyalman Nou

Koodonaté nou yo, ak envestisman kontinyél yo nan nouri

enpotans pou nouri kwasans, rezistans, ak fos nan ekip la,
menm jan ak fason manje nouri ko a, kiltive yon anviwonman
lidechip pwospere ak sipo.

Jounen fomasyon sa a te konsantre sou amelyore kapasite
lidechip, amelyore jesyon ekip, ak ankouraje yon anviwonman
travay pozitif. Fomasyon sa yo te ede ekipe sipévizeé yo ak
ladrés esansyel lidechip, estrateji kominikasyon efikas, jere
konfli, bay fidbak konstriktif, ak ankouraje Pandan vakans ive

a, Sevis Gastronomie o0ganize yon kilti amelyorasyon kontinyel.

telman fyé de 58 patisipan yo ki te asiste tayé pou Sipévize,

Espesyalis yo ak Chef de Pati yo. Tém ladrés lidechip sa a.

evenman te Nouri Lidechip, mete aksan sou

Nouvo posiblite!

Anplwaye Evenman

Espesyal umd.wd1.myworkdayjobs.com/en-US/UMCP/
detay/Special-Events-Staff_JR100478

Asistan Sévis Manje

umd.wd1.myworkdayjobs.com/en-US/UMCP/
detay/Food-Setrvice-Aide-I_JR100479

Vini byento

Cook, 251 Sal manje

Espesyalis Sévis Manje, Boulanje
Chef Egzekitif, Yahentamitsi
Chofé Storekeeper Il, Catering

Si w gen nenpot kesyon oswa ou bezwen asistans tanpri gade Jasmine Owens.

a we The Dish sou entéeneét: dining.umd.edu/updates

Atelye k ap vini yo
»6 fevriye « 5:30-8:30 pm

KONSEY Klas, Yahentamitisi, Sal Fomasyon »14
fevriye

MSAC, msac.umd.edu/ registration
»17 fevriye

Prevansyon swisid, go.umd.edu/terpstraining
»17 fevriye  5:30-8:30 pm

KONSEY Klas, Yahentamitisi, Sal Fomasyon

Bravo pou ou!

Felisitasyon pou anplwaye Ki

fék kdbmanse nan yon nouvo pozisyon!
Bertrand Olotara se nouvo Chef de Partie nou an
(Kowodonate) pou Yahentamitsi

Konsey Sekirite
Sekirite Chimik: Manyen ak Swen!

Pwodwi chimik yo jwe yon wol enpotan nan kenbe zon
kote moun manje nou yo pwop epi an sekirite, men yo dwe
okipe yo yon fason responsab. Swiv konsey sa yo pou
asire sekirite chimik nan espas travay la:

« Li Etikét ak anpil atansyon: Toujou tcheke
enstriksyon yo ak avetisman yo anvan w sevi ak
nenpot pwodui netwayaj.

« Sévi ak PPE: Mete gan, linét, oswa ot ekipman
pwoteksyon jan yo rekdmande.

« Pa janm melanje pwodwi chimik yo: konbine pwodwi yo
tankou klowoks ak amonyak ka kreye lafimen toksik.

« Sere byen: Kenbe pwodwi chimik yo nan yo
resipyan orijinal ki make epi estoke yo nan zon ki
deziyen yo lwen manije.

« Rapote devesman yo imedyatman: Netwaye devesman yo

Le nou suiv direktiv sa yo, nou ka kenbe yon anviwonman
pwop, an sekirite ak an sante pou tout moun.
Ann travay ansanm an sekirite!
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Al dar la bienvenida al semestre de primavera, k ap pran yon moman pou selebre enkwayab

devouman ak travay arduo de nuestro equipo de Servicios de Comedor. Desde las primeras

horas de la mafiana hasta las Gltimas horas de la noche, sus esfuerzos garantizan que cada comida

servida sea mas que solo comida: sea un momento de consuelo, conexion y el cuidado de nuestra comunidac

Les animamos a que sigan trabajando para lograr la vision de Asuntos Estudiantiles de que cada estudiante prospere, y al mismo
tiempo nos aseguramos de que cada uno de ustedes también prospere. Tomense el tiempo para cuidarse y nunca tengan miedo
de pedir ayuda. Kanpis la ofri konsey pwofesyonel konfidansyél ak gratis pandan ore travay la

para ayudarlos con cualquier problema que puedan tener. Ou sipévizé oswa nou ekip Resous Iman yo ka oryante, solo tienes que preguntar. Nou komanse nan
ane a pi bon fason!

Nou vle we sa nou espere nan pwochen mwa yo. Marzo se el mes de la nutricién, an avril selebre semenn rekonesans ak anplwaye elév yo ak ane a Jou Maryland pral
26 avril.

Su compromiso inquebrantable con la excelencia nos inspira a todos. Ya sea ke se trate de kreye meni ennovate, kenbe enstalasyon nan premye nivo oswa bay sévis yon
kliyan eksepsyonel, ou se alma ak ké a ki fé sevis Gastronomie lanmé ekstraodine.

Gracias por todo lo que hacen. jHagamos que este semmgstre de primavera sea inolvidable!
Chris Moore « Direkte Servicios de Comedor %,_/

Anplwaye Destacado

iEl focuso de atencion de este mes se pou Karina Arevalo!

Karina se jesyone etidyan yo nan Yahentamitsi, li konnen li se yon jesyon etidyan
enkwayab, si li jwe tou kom lide, enfermera, pwofeseé ak emprendedora, epi li toujou

ap travay difisil pou kenbe I.
comedor en funcionamiento.

Proximos Talleres

»6 de febrero « 5:30-8:30 pm
Klas TIPS, Yahentamitisi, Sala de Formacion

»14 de fevriye

MSAC, msac.umd.edu/ registration
»17 de fevriye
Su energia es siempre positiva y amistosa, sin importar el problema o la cuestion problema o asunto.
Su atencién a los detalles y sus habilidades para resolver problemas son muy necesarias y apreciadas
en un entorno tan dinamico como Yahentamitsi.

Prevansyon swisid, go.umd.edu/ terpstraining

»17 de febrero ¢ 5:30-8:30 pm
Klas TIPS, Yahentamitisi, Sala de Formacion

jEstamos muy orgullosos de Karina ak agradecidos de tenerla kom manm ekip de

Yahentamisi s Felicitaciones a Usted!

Nominasyon yon manm ekip la pou Anplwaye Destacado nan pwochen mes! i Felicitaciones alos empleados que recientemente comenzaron
en una nueva posicion!

Bertrand Olotara es nuestro nuevo Chef de Partie (Coordinador)

¢.iQué se esta Cocinando!? de Yahentamits
A ¢

resiliencia y la fortaleza dentro del equipo, de manera i .
similar a cémo la comida nutre el cuerpo, para cultivar CO N S eJ 0 S d e Seg u rl d ad
un entorno de liderazgo préspero y de o 7 . .

Sekirite chimik: jManipular ak cuidado!

sipo.

Los productos quimicos desempefian un papel
importante para mantener limpios y seguros
nuestros comedores, pero deben manipularse de

Jou sa a, kapasite li se santre nan amelyore kapasite
lidechip yo, amelyore jesyon ekip yo ak ankouraje yon
;nwwcl)(nman. travaydposz. y  Siovine Kk _manera responsable. Siga estos consejos para
.sfas_ apasite Yo edeyoe |_p_)e a _S'_peV'Ze yo .a a_pasne garantizar la seguridad quimica en el lugar de
lidechip esansyél yo, estrateji kominikasyon efikas, jere trabajo:

= = o n konfli, bay komanté konstriktif yo epi ankouraje yon kilti L tent el figuetas: revi . |
Pandan vakans enve yo, Sévis Gastronomie 0ganize nou  ymelyorasyon kontiny@l. Nou tré orguelos de 58 patisipan €a atentamente 1as etiquetas: revise siempre las

premye sesyon fomasyon Jumpstart de Enero yo ki asiste ak nan kontinyél envestisman nan deviopman instrucciones y advertencias antes de usar
espesyalman pou nou Sipévize, Kowodiné espesyalis ak 5 kapasite lidéchip sa a. cualquier producto de limpieza.

Chef de Pati yo. Evento fue Nutrir el Liderazgo, » Sévi ak EPP: Sévi ak guantes, gafas u otro equipo
enfatizando la enpotans pou ankouraje kwasans, la de proteccién segun lo recomendado

* Nunca mezcle productos quimicos: Konbine
pwodwi Al igual que la lejia ak el amoniaco, yo

Nouvo pOSIblIte' Vini byento ka kreye humos t6xicos.

Cook, 251 Sal manje » Almacene adecuadamente: mantenga los
pwodwi chimik yo nan anvlop orijinal yo ak etikét
yo, ak pwoteje yo nan zon ki deziyen, lejos de
los alimentos.

Anplwaye Evénman
j - Espesyalis Sévis Manje, Boulanje

detay/Special-Events-Staff JR100478 Chef Egzekitif, Yahentamitsi
GEREIDRLIBIEN]S Chofé Storekeeper II, Catering . . N
’ * Reporte derrames inmediatamente: Limpie los
derrames with los materiales adecuados and

) . . ) ) notify a su supervisor si es necesario.
Si w gen nenpot kesyon oswa ou bezwen asistans tanpri gade Jasmine Owens.

Siguiendo estas pautas, we can keep an
environment limpio, safe and healthy for all.

nye a ou ka we The Dish sou entenét: dining.umd.e

iTrabajemos juntos de forma segura!




